
C O N S E R V E S  D E  L A  M E R

L’INNOVATION 

ET LA QUALITÉ

La majorité de nos produits est cer-
tifiée MSC pêche durable afin de 
protéger l’environnement dont la 
vie aquatique. L’équipe est en per-
pétuelle recherche d’amélioration pour protéger 
notre planète.  
Nous nous engageons également pleinement 
pour la santé de nos consommateurs en propo-
sant exclusivement des produits « clean labels 
». Nous souhaitons, à court terme, nous appro-
visionner strictement en produits labellisés MSC 
et ASC.

Parallèles propose des recettes aux in-
grédients de qualité et aux recettes ori-
ginales et savoureuses.
Afin de garantir une qualité de 
poisson optimale, nous déve-
loppons nos collaborations à 
travers l’Europe. Chaque four-
nisseur est précisément choi-
si pour son savoir-faire et sa 
qualité de production locale : 
les sprats à Riga, le Foie de morue en Is-
lande, les Filets de Sardines au Portugal, 
... mais également le couvercle transpa-
rent, véritable innovation de la marque. 
Nous sommes en constante recherche 
de partenaires qualifiés, responsables et 
engagés dans une démarche RSE forte.

Nous cherchons chaque jour à créer un cadre de 
travail agréable pour notre équipe, notamment 
en ayant, depuis peu, déplacé le siège commer-
cial et opérationnel dans de nouveaux locaux; en 
plein centre de Bordeaux. Nous attirons, déve-
loppons nos talents et accueillons la diversité en 
recrutant régulièrement. 
Afin de permettre la libre expression de tous, 
des questionnaires et enquêtes de satisfaction 
sont fréquemment réalisés en interne et auprès 
de nos fournisseurs et prestataires.
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Saumon sauvage
Poisson sauvage issu d’une pêche durable, ce saumon à la chair fine vous étonnera par son goût 
délicat. Très facile à utiliser avec des pâtes, en rillettes avec du fromage à tartiner ou en salade, 
ce produit sain vous offre de nombreuses possibilités. 

Ingrédients : Saumon (Oncorhynchus gorbuscha) 85 %, eau, sel. 

A conserver dans un endroit sec à l’abri de la lumière. Sortir le produit de son emballage avant 
de le réchauffer. Egouttez avant de consommer. A consommer de préférence avant : voir sur le 
côté de la boîte. *Malgré le soin apporté pour enlever les arêtes, il se peut que vous en trouviez 
exceptionnellement dans ce produit. Zone de pêche : Océan Pacifique FAO 67 ou FAO 61

Fabriqué au Danemark pour FIMCO, 28 rue Albert 1er,  95260 BEAUMONT SUR OISE – FRANCE

Au  naturel

Energie

Matières grasses 
 • dont saturées
Glucides 
   •   dont sucre
Protéines 
Sel 

487 kJ
115 kcal 
2,6 g
0,6 g
1,0 g

<0,1 g
22 g

0,83 g

Valeurs
nutritionnelles

pour 100g 
de produit

égoutté
110g 
Poids net

77 g

Poids net
égouttéDK

2008
EG

Merci d’avoir choisi des produits 
de la mer conformes au référen-
tiel mondial de pêche durable 
du MSC. Ensemble, nous 
pouvons préserver les stocks de 
poissons pour les générations 
futures. www.msc.org/fr

sans peau, sans arêtes*

Saumon sauvage

MSC-C-50276

Saumon sauvage
au naturel

sans peau, sans arêtes*

Saumon sauvage
au naturel

sans peau, sans arêtes*
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w
w

w
.c

o
n

se
rv

e
s-

p
a
ra

ll
e

le
s.

c
o

m

À
 c

on
so

m
m

er
 d

e 
p

ré
fé

re
n

ce
 a

va
n

t 
:

Zoom
SUR LA GAMME BIO
ET NATURELLE

RETROUVEZ LES GAMMES COMPLÈTES
SUR NOTRE SITE INTERNET : 
www.conserves-paralleles.com
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Foie de morue fumé
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MSC-C-53082

FUMÉ AU BOIS DE HÊTRE - ISLANDE 

HUILE D’OLIVE ET TOMATES SÉCHÉES
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SUR LA GAMME
CONVENTIONNELLE

@conservesparalleles
www.fimco.fr

Thomas GALLICE

Sales Manager

thomas.gallice@fimco.fr

+33(0) 7 89 02 31 45

Sophie BRILLAUD

Managing Director

sophie.brillaud@fimco.fr

+33(0) 6 34 13 22 63

NOUS CONTACTER

http://www.conserves-paralleles.com
http://www.fimco.fr
mailto:thomas.gallice%40fimco.fr?subject=
mailto:sophie.brillaud%40fimco.fr%20?subject=

